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’ UL. BARSKICH 4, WROCLAW



Chcemy, by Wasi goscie na dtugo
zapamietali serwowane stodkosci |
smiato mogli stwierdzic, ze to byt
najlepszy tort jaki jedli na weselu!

Przy kazdej realizacji przenosimy
naszg mitosc do stodyczy w kazdy
deser, dzieki czemu rozkochujemy
ludzi w stodyczach, wcale nie majac
tego na celu!

Jesli macie podobne wartosci -
zapraszamy do wspotpracy!




Tort, ktory przemawia do Waszego
serca, powstaje tylko raz z myslg o
Waszych oczekiwaniach |
inspiracjach.

8 \\'ubierzcie swoyj

e klasyczny pietrowy w kremie

e klasyczny pokryty zamszem

Jadalnym

e duzy I ptaski - w stylu
wtoskim

e atrapa i tort do serwisu z
kuchni

e tort z monoporcji lub
muffinek
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TORT W ZAMS/ZU JADALNYM

woskiticRY

tort pietrowy od 27zl/0s
tort w stylu wtoskim od 32zt/0s

/4

+ koszt dekoracji tj. kwiaty,
swiece, topper, figurki,
dekoracje w stylu lambeth
cake

Ostateczna kwota ustalana jest
indywidualnie, na podstawie
projektu tortu.

CTORT W STYLU WEOSKIN 2



SMAKI TORTOW

SYCYLISKA LA DOLCE VITA

krem pistacjowy z chrupka i krem cytrynowy z zelkg lemon curd, biszkopt waniliowy nasgczony
lemoniada

BAZYLIOWY OGROD

krem bazyliowy z biatg czekoldg i krem smietankowy z domowga konifturg truskawkowga, biszkopt
waniliowy nasgczony lemoniada

ORZECHOWA OPLERA

chrupigcy krem laskowy, krem na bazie gorzkiej czekolady z konifturg wisniowga, biszkopt
waniliowy lub kakaowy nasgczony kawg

KARMELOWA KORONA

krem karmelowy z orzeszkami ziemnymi w solonym karmelu i kwasna konfitura porzeczkowa,
biszkopt waniliowy nasgczony lemoniadg

TROPIKALNE LATO

krem kokosowy z warstwg chrupigcg, mus mango z zelka mango-marakuja, biszkopt waniliowy
nasgczony Malibu z mango

PIS TACJOWA PRIMAVERA

krem pistacjowy z chrupka | krem waniliowy z konfiturg truskawkowa lub malinowga, biszkopt
waniliowy nasgczony lemoniadg

WESELNY KLASYK

krem z biatej czkekolady z konifturg malinowa, mus malinowy z konfiturg, biszkopt waniliowy
nasgczony lemoniadg

CHRUPIACY MIGDAL

chrupigcy migdatowy krem z musem malinowym i konfiturg malinowg, biszkopt waniliowy
nasgczony lemoniada

TROPIKALNA CZERKOLADA

krem z mlecznej czekolady z chrupka kokosowga, krem kokosowy z marakujg, biszkopt waniliowy
nasgczony marakujg

MIGDAL Z POMARANCZA

chrupigcy migdatowy krem, krem czekoladowy z konfiturg pomaranczowg, biszkopt waniliowy
nasgczony Campari

Torty wykonujemy w wersji klasycznej, bezglutenowej” lub weganskiej (oferta smakow
tortow weganskich rozni sie od powyzszej, napisz do nas, a przedstawimy Ci oferte!)

‘mogqa zawierac sladowe ilosci glutenu



SLODKI STOL

Stodkie stoty z petng aranzacjg przygotowujemy na przyjecia dla
minimum 50 goscl w pakiecie z tortem.

Ustuga samego stodkiego stotu dostepna jest w wariancie
powyze) 100 goscli (3 stodkoscl na osobe). Jesli organizujecie
mniejsze przyjecie prosimy o wiadomosc - w przypadku
dostepnosci terminu postaramy sie zrealizowac mniejsze
zamowienie!

CENA

Do wyboru od 6 do 9 roznych rodzajow
stodkoscl (do 12 rodzajow w przypadku

stodkich stotow dla minium 120 0S)

od 547t/ 0S
3 stodkoscl na osobe

Ustuga stodkiego stotu zawiera dopasowane nakrycie
stotu, tj. patery, podesty | obrusy. Dodatkowe dekoracje
Jak kwiaty | swieczki - cena od 150 zt.

Przy ustudze stodkiego stotu obowigzuje kaucja za
wypozyczone patery, talerze i akcesoria w wysokosci
10002zt.



SLODROSC g

Deserki w kubeczkach O
- wtoskie tiramisu % e
- wtoskie tiramisu pistacjowe %

- panna cotta z musem mango

- MuUsS mango z borowkami I chrupkg kokosowg (vegan)

Mini szarlotki z kruszonka (opcja vegan)

Donuty w czekoladzie
- brownie
- marchewkowe

Magnumy w czekoladzie (lodziki na patyku)
- serniko-brownie z maling

- brownie z karmelem

- Snickers

Cakepopsy w czekoladzie
- marchewkowe w bilate] czekoladzie
- waniliowo-cytrynowe w biate] czekoladzie

Ciasta w catosci

- sernik pistacjowy

- sernik baskijski

- serniko-szarlotka

- sernik tiramisu

- sernik nowojorski z cytryna
- sernik kokosowy z mango

- serniko-brownie

- brownie z porzeczkag

Monoporcje musowe

- gorzka czekolada z wisniami
- pistacja z truskawka

- pistacja z cytryng | malina

- karmel z gruszka

- mleczna czekolada z orzechami laskowymi
- kokos z mango | marakuja

Magdalenki
- limonkowe
- pomaranczowo-cynamonowe

T
ey

Serniki w czekoladzie na patyku
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Tartaletki
- migdatowe z kremem waniliowym | owocam|
- migdatowe z lemon curd | opalang beza

- migdatowe z curdem marakuja | opalang bezg
- kawowe z kremem laskowym

- malinowo cytrynowe z owocami|

S

Ptysie a'la karpatka
- clasto parzone z kremem karpatkowym - powrot do
smakow z dziecinstwa

Ptysie z kruszonka

Kremem budyniowym waniliowym I wisnig

Kremem z biate] czekolady, maling | solonym karmelem
Kremem pistacjowym | porzeczkg lub maling

kKremem bazyliowym z truskawka

N N N N

Makaroniki z nadzieniem (wanilia, pistacja, kawa lub roza)

Muffinki
- czekoladowe z nadzieniem owocowym | kremem
- waniliowe z nadzieniem owocowym | kremem



PERATREN A RROTRE!

Podziekowanie, ktorego goscie nie zostawig na stole! Ciasteczka
mogg byc samym podziekowaniem, lub opcjg 2w1 - winietkg z
Imieniem gosci, zamiast klasycznych - papierowych,.

Smaki:

- lukrowany piernik

- lukrowane ciastko miodowe

- lukrowane ciastko orzechowe
-lukrowane cilastko kruche

Ksztatt: serce, prostokat, kotko,
elipsa, tuk I Iinne

Kolorystyka | czcionka:
dopasowana do Waszych
zaproszen, stylu wesela

Koszt: od 17zl/szt w zaleznoscl
od wielkosci | finalne] dekorac]i




























! i)
L]

L% '.‘ i's 1_‘1‘--;
= il n [ i . . ]
f 1. ¥ ‘ r i X
\ I Y
| JNm'“‘ l""1 A
.Il | I : : r o









DEGUSTACIA

Terminy degustacji ogtaszam w mediach
spotecznosciowych, jest to iIdealha okazja aby wyprobowac
| wybrac jeden sposrod kilku dostepnych smakow tortow |

stodkoscl.

TRANSPORT NA SALE, WESELNA

Zamowienia weselne dostarczamy na sale weselng w
warunkach chtodniczych. Cena transportu jest uzalezniona
od odlegtosci od sali weselnej.

Dowozy pakietow weselnych realizujemy w odlegtosci do
150km od pracowni.

UMOW A

Pare Mtodg obowigzuje umowa na wykonanie tortu |
stodkiego stotu z doktadnym okresleniem szczegotow
zamowienia. W przypadku realizacji stodkiego stotu wraz z
aranzacjg, obowigzkowa jest wptata kaucji za wypozyczone
naczynia, patery, stojaki, ktora rozliczana jest tuz po
weselu.

/Zastawe ze stodkiego stotu nalezy zwrocic w ciggu 3 dni
po weselu (odbior przez wykonawce jest dodatkowo ptatny
- koszt uzalezniony od odlegtosci do salli weselne)).

Warunkiem rezerwacji terminu jest podpisanie umowy |
wptata zadatku.



lKontakt

Pracownia Tortow Artystycznych Pastel de Flores
Agata Michatowska
ul. Krystyny | Mariana Barskich 4, 54-115 Wroctaw

pasteldefloreswro@gmail.com
511 051 0067
|G: pasteldeflores_
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	Chcemy, by Wasi goście na długo zapamiętali serwowane słodkości i śmiało mogli stwierdzić, że to był najlepszy tort jaki jedli na weselu!
	Przy każdej realizacji przenosimy naszą miłość do słodyczy w każdy deser, dzięki czemu rozkochujemy ludzi w słodyczach, wcale nie mając tego na celu!
	Jeśli macie podobne wartości – zapraszamy do współpracy!
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	Wybierzcie swój;
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	+ koszt dekoracji tj. kwiaty, świece, topper, figurki, dekoracje w stylu lambeth cake
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