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PRACOWNIA TORTÓW ARTYSTYCZNYCH PASTEL DE FLORES
AGATA MICHAŁOWSKA

UL.  BARSKICH 4 ,  WROCŁAW 



Chcemy, by Wasi goście na długo
zapamiętali serwowane słodkości i
śmiało mogli stwierdzić, że to był
najlepszy tort jaki jedli na weselu!

Przy każdej realizacji przenosimy
naszą miłość do słodyczy w każdy
deser, dzięki czemu rozkochujemy

ludzi w słodyczach, wcale nie mając
tego na celu! 

Jeśli macie podobne wartości –
zapraszamy do współpracy!



TORTY WESELNE
Tort, który przemawia do Waszego
serca, powstaje tylko raz z myślą o
Waszych oczekiwaniach i
inspiracjach.

Wybierzcie swój;
klasyczny piętrowy w kremie
klasyczny pokryty zamszem
jadalnym 
duży i płaski - w stylu
włoskim
atrapa i tort do serwisu z
kuchni
tort z monoporcji lub
muffinek

Ceny tortów
weselnych:
24zl/os smak klasyczny
26zl/os smak premium
+ koszt dekoracji (kwiaty,
świece, toppery
personalizowane, figurki)

Ostateczna kwota ustalana jest
indywidualnie, na podstawie
projektu tortu.
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SMAKI TORTÓW 

1  |  p i s t a c j o w y  z  o w o c a m i  i  ś m i e t n a k ą  ( p r e m i u m )
O w o c e  d o  w y b o r u :  c y t r y n a ,  m a l i n a  l u b  t r u s k a w k a

2  |  o r z e c h  l a s k o w y  z  k a r m e l e m  i  p o r z e c z k ą  ( p r e m i u m )

3  |  m i g d a ł  z  m a l i n ą  ( p r e m i u m )

4  |  o r e o  z  o w o c a m i  l e ś n y m i  i  ś m i e t a n k ą

5  |  g o r z k a  c z e k o l a d a  z  w i ś n i a m i ,  ś m i e t a n k ą  i  l i k i e r e m
k a w o w y m  %

6  |  p o d w ó j n y  k a r m e l  z  o r z e s z k a m i  z i e m n y m i  i  p o r z e c z k ą
( p r e m i u m )

7  |  b i a ł a  c z e k o l a d a  z  o w o c a m i  i  ś m i e t a n k ą
O w o c e  d o  w y b o r u :  c y t r y n a ,  m a l i n a  l u b  t r u s k a w k a

8  |  o r z e c h  l a s k o w y  z  g o r z k ą  c z e k o l a d ą ,  w i ś n i a m i  i  B a i l e y s e m  %

T o r t y  w y k o n u j e m y  w  w e r s j i  k l a s y c z n e j ,  b e z g l u t e n o w e j *  l u b
w e g a ń s k i e j  ( o f e r t a  s m a k ó w  t o r t ó w  w g a ń s k i c h  r ó ż n i  s i ę  o d
p o w y ż s z e j ,  n a p i s z  d o  n a s ,  a  p r z e d s t a w i m y  C i  o f e r t ę ! )

* m o g ą  z a w i e r a ć  ś l a d o w e  i l o ś c i  g l u t e n u



SŁODKI STÓŁ
Słodk ie  s to ły  z  pełną  aranżac ją  przygotowujemy na  przy jęc ia  d la

minimum 50 gości  w  pak iec ie  z  tor tem.  

Us ługa samego s łodk iego s to łu  dostępna jes t  w war ianc ie
powyże j  100 gośc i  (3  s łodkośc i  na  osobę) .  Jeś l i  o rgan izu jec ie

mnie jsze  przy jęc ie  pros imy o  wiadomość -  w przypadku
dostępnośc i  te rminu postaramy s ię  z rea l i zować mnie jsze

zamówien ie !

CENA
 Do wyboru od 6 do 9 różnych rodzajów
słodkości (do 12 rodzajów w przypadku

słodkich stołów dla minium 100 os)

od 52zł/os 
3 słodkości na osobę

Usługa  s łodk iego  s to łu  zaw ie ra  e leganck ie  nakryc ie  s to łu ,
wypożyczone  pa te ry ,  podes ty  i  obrusy .  Dodatkowe

dekorac je  j ak  kw ia ty  i  św ieczk i  -  cena  od  150  z ł .  

P r z y  u s ł u d z e  s ł o d k i e g o  s t o ł u  o b o w i ą z u j e  k a u c j a  z a
w y p o ż y c z o n e  p a t e r y ,  t a l e r z e  i  a k c e s o r i a  w y s o k o ś c i

1 0 0 0 z ł .



SŁODKOŚCI
D e s e r k i  w  k u b e c z k a c h
-  w ł o s k i e  t i r a m i s u  %
-  w ł o s k i e  t i r a m i s u  p i s t a c j o w e  %
-  p a n n a  c o t t a  z  m u s e m  m a n g o
-  m u s  c z e k o l a d o w y
-  m u s  m a l i n o w y

M i n i  s z a r l o t k i  z  k r u s z o n k ą  ( o p c j a  v e g a n )

D o n u t y  w  c z e k o l a d z i e
-  b r o w n i e
-  m a r c h e w k o w e

M a g n u m y  w  c z e k o l a d z i e  ( l o d z i k i  n a  p a t y k u )
-  s e r n i k o - b r o w n i e  z  m a l i n ą
-  b r o w n i e  z  k a r m e l e m
-  S n i c k e r s  

C a k e p o p s y  w  c z e k o l a d z i e
-  m a r c h e w k o w e  w  b i a ł e j  c z e k o l a d z i e
-  w a n i l i o w o - c y t r y n o w e  w  b i a ł e j  c z e k o l a d z i e  

C i a s t a  w  c a ł o ś c i  
-  s e r n i k  p i s t a c j o w y
-  s e r n i k  b a s k i j s k i
-  s e r n i k o - s z a r l o t k a  
-  s e r n i k  t i r a m i s u
-  s e r n i k  n o w o j o r s k i  z  c y t r y n ą
-  s e r n i k  k o k o s o w y  z  m a n g o
-  s e r n i k o - b r o w n i e
-  b r o w n i e  z  p o r z e c z k ą

M o n o p o r c j e  m u s o w e
-  g o r z k a  c z e k o l a d a  z  w i ś n i a m i
-  p i s t a c j a  z  t r u s k a w k ą
-  k a r m e l  z  g r u s z k ą  
-  m l e c z n a  c z e k o l a d a  z  o r z e c h a m i  l a s k o w y m i



T a r t a l e t k i
-  m i g d a ł o w e  z  k r e m e m  w a n i l i o w y m  i  o w o c a m i  s e z o n o w y m i
-  m i g d a ł o w e  z  l e m o n  c u r d  i  o p a l a n ą  b e z ą
-  z  k a r m e l e m ,  o r z e c h a m i  l a s k o w y m i  i  g o r z k a  c z e k o l a d ą  
-  z  k r e m e m  w a n i l i o w y m ,  z a p i e k a n ą  ś l i w k ą  i  k r u s z o n k ą

P t y s i e  a ' l a  k a r p a t k a
-  c i a s t o  p a r z o n e  z  k r e m e m  k a r p a t k o w y m  -  p o w r ó t  d o
s m a k ó w  z  d z i e c i ń s t w a

P t y s i e  z  k r u s z o n k ą
-  z  k r e m e m  z  p r a w d z i w e j  w a n i l i i  i  w i ś n i ą
-  z  k r e m e m  z  b i a ł e j  c z e k o l a d y ,  m a l i n ą  i  s o l o n y m  k a r m e l e m
-  z  k r e m e m  p i s t a c j o w y m  i  p o r z e c z k ą  l u b  m a l i n ą

M a k a r o n i k i  z  n a d z i e n i e m  ( w a n i l i a ,  p i s t a c j a ,  k a w a  l u b  r ó ż a )

M u f f i n k i
-  c z e k o l a d o w e  z  n a d z i e n i e m  o w o c o w y m  i  k r e m e m
-  w a n i l i o w e  z  n a d z i e n i e m  o w o c o w y m  i  k r e m e m



PODZIEKOWANIE DLA GOŚCI
- CIASTECZKA LUKROWANE 

Podz iękowan ie ,  k tó rego  gośc ie  n ie  zos taw ią  na  s to le !  C ias teczka
mogą  być  samym podz iękowan iem,  lub  opc ją  2w1  -  w in ie tką  z

im ien iem gośc i ,  zamias t  k lasycznych  -  pap ie rowych .

Smak i :
-  luk rowany  p ie rn ik

-  luk rowane  c ias tko  miodowe
-  luk rowane  c ias tko  o rzechowe

- luk rowane  c ias tko  k ruche

Ksz ta ł t :  se rce ,  p ros toką t ,  kó łko ,
e l ipsa ,  łuk  i  i nne

Ko lo rys tyka  i  czc ionka :
dopasowana  do  Waszych
zaproszeń ,  s ty lu  wese la  

Kosz t :  od  17z l/sz t  w  za leżnośc i
od  w ie lkośc i  i  f i na lne j  dekorac j i



Ola & Maciej



Zosia &
Grzegorz



Luiza & Patryk





Marietta &
Cezary



Maja & Wojtek



DEGUSTACJA
Terminy  degustac j i  og łaszam w mediach

społecznośc iowych,  jes t  to  idea lna  okaz ja  aby  wypróbować
i  wybrać  jeden spośród k i lku  dostępnych smaków tor tów.

TRANSPORT NA SALĘ WESELNĄ
Zamówien ia  weselne  dostarczamy na  sa lę  weselną  w

warunkach chłodn iczych .  Cena t ranspor tu  jes t  uza leżn iona
od odległośc i  od  sa l i  weselne j .  

Dowozy pak ie tów weselnych rea l i zu jemy w odległośc i  do
150km od pracowni .  

Koszt  dowozu uza leżn iony  jes t  od  wie lkośc i  zamówien ia
oraz  odległośc i  od  sa l i  weselne j .  

Pak ie ty  tor t  +  s łodk i  s tó ł  o raz  tor ty  powyże j  80  porc j i  -
dowóz bezpła tny  do 15km od pracowni .  

UMOWA
Parę  Młodą obowiązu je  umowa na  zamówien ie  s łodkośc i .  W

przypadku rea l i zac j i  s łodk iego s to łu  wraz  z  a ranżac ją ,
obowiązkowa jes t  wpłata  kauc j i  za  wypożyczone naczyn ia ,

patery ,  s to jak i ,  z  k tóre j  roz l iczamy s ię  po  weselu .

Zastawę ze  s łodk iego s to łu  na leży  zwróc ić  w c iągu 3  dn i
po  weselu  (odb iór  przez  wykonawcę jes t  dodatkowo pła tny

-  od 200z l  na  teren ie  Wrocławia ) .  

Warunk iem rezerwac j i  te rminu jes t  podp isan ie  umowy i
wpłata  zadatku .



PASTEL DE FLORES X
GREENLOFT WROCŁAW 

Od la t  współpracu jemy z  zaprzy jaźn ioną  Pracownią
Florystyczną  "GreenLof t  Wroclaw"  k tóra  mieśc i  s ię  za

śc ianą  nasze j  Pracowni  na  u l .  Barsk ich  6  we
Wrocławiu .  J e śl i  zd ecy d uj e c i e  s ię  skorz y sta ć  z

na s zy ch u s łu g ,  zys k a cie  p o  5%  ra batu  za równo na
sło d ko śc i  jak  i  k wi aty .  

Z Martą  mamy bardzo spó jne  poczuc ie  estetyk i ,
k tóre  sprawia ,  że  rozumiemy s ię  bez  s łów.

Wybiera jąc  nasz  zespół  zysku jec ie  gwaranc ję ,  że :
-  Wasze przy jęc ie  będz ie  os łodzone i  ukwiecone w

jednym sty lu ,  przy  użyc iu  tych  samych kwiatów i
mater ia łów 

-  spadn ie  z  Was odpowiedz ia lność  za  przekazywanie
informacj i  pomiędzy  dekoratorem a  pracownią

cuk iern iczą
-  zyskac ie  zn iżkę  na  ob ie  us ług i

-  demontaż  kwiatów i  śc ianek ,  a  także  odbiór
zastawy s to łowej  będz ie  po  nasze j  s t ron ie  bez

dodatkowych kosztów 



Kontakt
Pracownia  Tor tów Ar tys tycznych Paste l  de  F lores

Agata  Michałowska
ul .  K rys tyny  i  Mar iana  Barsk ich  4 ,  54-115  Wrocław

paste ldef loreswro@gmai l .com
511  051  067

IG :  paste ldef lores_


